Marqués
de Caceres

GRAN RESERVA

VARIEDADES
85% Tempranillo, 8% Garnacha tinta, 7% Graciano

ENOLOGOS VINOS PREMIUM
Fernando Costa, Emilio Gonzalez &
Manuel Iribaranegaray

COMERCIALIZACION: Octubre 2021

PREMIOS:
DECANTER 2023 (92 Puntos)
TIM ATKIN 2022 (93 Puntos)

GUIA GOURMET 2022 (95 Puntos)

GRAN RESERVA

D.O.Ca. RIOJA

VINEDOS-RENDIMIENTOS
Seleccion especial de vinas viejas de Rioja Alta y Rioja Alavesa, con edades entre de
65 y 85 anos. Rendimientos muy bajos por el escaso vigor y edad de las cepas,
estando entre los 3.000y 4.500 kg/ha.

Anada formada mayoritariamente por la variedad Tempranillo, proveniente de
vinedos plantados a varias altitudes en Cenicero, Elciego y Laguardia.

Complementa esta anada unos pequenos porcentajes de Garnacha tinta y
Graciano. La uva Garnacha tinta procede especificamente de vinedos de Rioja Alta,
ubicados en Cenicero y Néjera, con el fin de lograr finura y frescor a la vez que
estructura. El Graciano se recoge mayormente en Elciego, donde conseguimos ese
caracter singular de delicadeza, “gracia”, viveza y color.

SUELOS

Mayormente arcilloso-calcareo, de profundidad baja y muy pobres.

CLIMATOLOGIA DE LA ANADA

Primavera calida y seca traducida en un adelanto de brotacion. Comienzo de
verano {resco y con tormentas. Gracias a un final de ciclo seco en septiembre y con
muchas horas de insolacion se complet6 una perfecta maduracion.

VENDIMIA
Parcela a parcela, totalmente manual. Escalonada en funciéon del momento 6ptimo
de cada parcela y variedad.

VINIFICACION

Racimos despalillados con el maximo esmero. Fermentacion alcohdlica a
temperatura controlada. Maceracion con los hollejos prolongada hasta 30 dias, con
el fin de extraer color, aromas y estructura tanica. Fermentacion malolactica en
barrica nueva de roble francés o en deposito de acero inoxidable, segin las
partidas de vino. Una vez terminada la fermentaciéon malolactica, todos los vinos
pasan a barrica, con trasiega cada 6 meses.

ESTANCIA TOTAL EN BARRICA
De 24 a 26 meses, dependiendo del origen del vinedo y de las partidas de barricas.
Barricas de roble francés nuevo y de segundo vino.

AFINADO EN BOTELLA

4 anos minimo antes de la fecha de lanzamiento.

NOTA DE CATA

Color profundo con ribetes ligeramente atejados. Bouquet de gran complejidad
con notas balsamicas y madera finas. Boca amplia, fondo de ciruela madura,
especies dulces sobre notas torrefactas. Mantiene el frescor de una discreta
vivacidad que le augura un excelente potencial de guarda. Resulta sabroso,
amplio con final persistente.

Servir a 17°C.
Graduacion alcoholica: 14% Vol.
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